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FETTABSCHEIDER
MIT FETTSAMMELBEHALTER

ANWENDUNGEN

« Splltische in Gastronomiebetrieben

VORTEILE

- Geringer Platzbedarf: 48,4 cn hoch und 48 cm lang

- Hygienisch unbedenklich durch Aufstellung auf vier

SockelfiiBen MERKMALE

- Material: Behalter aus Edelstahl 304 1
- Verschlussdeckel mit Flachdichtung

- Tragegriff

- Abnehmbarer ,Schalen“-Korb

« Schnallenverschluss

- SockelfuBe zur Erhohung

+ Schnelle und einfache Wartung
durch Ablassventile

- Verbindungsmanschetten

- Fettablassventil: DN25

- Absperrventil fiir Ablauf: DN32 oder 50 je nach Modell
- Ablassventil gesam: DN25
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PRODUKTBEZEICHNUNG L L1 P P1 H Ei S FE DN VOLUMEN GEWICHT
SANIGREASE T 40 480 550 350 420 484 385 330 154 32 39 26
SANIGREASE T 60 540 610 350 420 534 435 380 154 32 53 29
SANIGREASE T 80 640 710 350 420 574 453 400 174 50 67 36
SANIGREASE T100 730 800 350 420 594 473 420 174 50 82 40

PRODUKTBEZEICHNUNG GTIN ARTIKELNUMMER
SANIGREASE T 40 3.308.815.082.547 GREASET-001
SANIGREASE T 60 3.308.815.082.554 GREASET-002
SANIGREASE T 80 3.308.815.082.561 GREASET-003
SANIGREASE T100 3.308.815.082.578 GREASET-004





